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Herzlich willkommen im Landgasthof Muhle

Liebe Gaste,
liebe Freunde und Genielier,

nach vielen Jahren des Wartens und einer intensiven, dreijahrigen
Umbauzeit ist es endlich soweit: Der Landgasthof Muihle o6ffnet seine Turen
erneut und ladt Sie ein, besondere Momente in einem einzigartigen
Ambiente zu erleben.

Mit groRer Freude und viel Herzblut darf ich diesen traditionsreichen Ort
fihren und ihm neues Leben einhauchen. Unser Wunsch ist es, die
Geschichte der Muhle zu bewahren und gleichzeitig einen Ort zu schaffen,
an dem Gastfreundschaft, Genuss und Qualitat im Mittelpunkt stehen.

Freuen Sie sich auf regionale Produkte, saisonale Spezialitaten und
ausgewahlte Weine aus kleinen, sorgfaltig ausgesuchten Kellereien. Qualitat,
Frische und ehrliches Handwerk stehen bei uns im Mittelpunkt.

Genuss braucht Zeit. Deshalb bereiten wir unsere Speisen mit viel Sorgfalt
und Liebe zum Detail frisch fur Sie zu. Nehmen auch Sie sich Zeit — zum
Geniellen, Entspannen und Zusammensein.

Lehnen Sie sich zurtck, geniefen Sie die Atmosphare unseres Hauses und
lassen Sie sich von uns verwohnen.

Mit herzlichen GruRen
Roger Nuss

"Tradition bewahren. Genuss erleben.
Willkommen in der Miihle." |, *
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Vorspeisen

Herbstsalat an Preiselbeer-Portwein Dressing
Pilze | Speck | Trauben
CHF 24.50

dekeok

Karamellisierter Ziegenkase mit Honig
Rande | Kirbis | eingelegte Zwetschgen | Baumnusse
CHF 26.50

dekeok

Nussli Salat | Kirbiskernol Dressing | gehacktes Ei
CHF 22.50

kkk

Hirsch Carpaccio | Lardo | Nuss Vinaigrette
CHF 29.50

kkk

Kurbiscreme Suppe mit Kurbiskern Pesto

CHF 16.50
sHesksk
#
-ei>  Liechtensteiner Ribel Suppe mit konfierter Ribelmais Poularde
FRel CHF 17.50
~~DE

dekeok

Steinpilz Stiippchen | Champignon Crostini
CHF 18.50

dkok

Gebratene Wildfleisch Ravioli im Kartoffelteig Mantel an Truffelschaum
CHF 26.50

dkecx

Truffelnudeln mit fein geholtem Wartauer Truffel
klein CHF 32.50 | gross CHF 58.50
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Hauptgange Klassiker

Wiener Schnitzel mit Pommes frites und Gemuse
vom Kalb CHF 48.50
vom Ostschweizer Alpschwein CHF 34.50

dekeok

in der Butter gebratene Kalbsleber geschnetzeltes mit
Champignons und Rosti
CHF 45.50

dekok

Hackbraten vom Ruggeller Bio Weide Rind
FREU Kartoffel Purée | Bohnen | Karotten
NDE CHF 36.50

/ dekeok

Geschmorte Ruggeller Bio Weide Rind Haxe | Liechtensteiner Bramata
CHF 44.50
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EU Entrecote vom Ruggeller Bio Weide Rind | Eschner Rotweinsauce
IF\ISDE Roggen-Gemuse Risotto
CHF 64.50
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Liechtensteiner Roggen Risotto | Kurbis | Pilze | Belper Knolle
CHF 42.50
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Herbstlicher Gemuse Teller
Maroni Kartoffelstock | Apfel-Rotkraut | Maroni | Rosenkohl | Preiselbeer-Apfel
Rotwein Birne | gebratene Feige | Ofen Kurbis | sautierten Pilzen
CHF 42.50
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Herbstliche Hauptgange

Rehschnitzel an Pilzsauce
Spatzle | Wildgarnitur
CHF 49.50

kkk

Rehruckenfilet | Speck Mantel | Ganseleber | Hagebuttenjus
gebratene Pilz Knodel | Wildgarnitur
CHF 58.50

dekeok

Hirsch Entrecote | Kurbiskernkruste | Holundersauce
Rheintaler Ribel Spitzen | Wildgarnitur
CHF 54.50

dekok

Reh Pfeffer | Pilze
Spatzle 1 Wildgarnitur
CHF 44.50

dkeok

Hirsch Pfeffer | Speck | Trauben
Spatzle 1 Wildgarnitur
CHF 41.50

Herkunftsdeklaration:
Wild: FL, CH, AT / Schwein: Schweiz / Kalb: Schweiz / Rind: USA* / Poulet: Schweiz
*kann mit hormonellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.
*kann mit nichthormonellen Leistungsférderern, wie Antibiotika erzeugt worden sein
Brot: Schweiz

Allergenen
Wir geben IThnen gerne detaillierte Informationen tiber mogliche Allergene
in den einzelnen Gerichten.

Service und MwsSt. inbegriffen



